Manske

PRODUKTSPEZIFIKATION

-Standardspezifikation-

APRIKOSENKERNOL, GEPRESST, OKOLOGISCHER LANDBAU

Einleitung:
Aprikosenkerndl wird aus den Kernen der Aprikose (Prunus armeniaca) gewonnen. Die Fruchtkerne enthalten
ca. 40 - 50 % fettes Ol. Die Gewinnung erfolgt durch rein mechanische Pressung ausgesuchter Kerne und

anschlieBende Filtration. Es handelt sich um eine hellgelbe bis mittelgelbe, klare, viskose Fliissigkeit mit
schwachem charakteristischen Geruch und charakteristisch mildem Geschmack.

min. max.
Fettchemische Kennzahlen:
Relative Dichte ( 20°C) 0.910 0.923
Brechungsindex (20°C) 1.469 1.475
Saurezahl 4.0
Jodzahl 90 115
Verseifungszahl 185 195
Fettsdurezusammensetzung
PalmitinsdureC 16:0 4.0 7.5 %
Palmitoleinsadure C 16:1 0.1 1.5 %
StearinsaureC 18:0 0.5 3.0 %
OlséureC 18:1 54.0 700 %
LinolsdureC 18:2 12.0 350 %
LinolensaureC 18:3 1.0 %
ArachinsaureC 20:0 0.5 %
Eicosens&ureC 20:1 0.5 %
BehensaureC 22:0 0.5 %

Registrierungen:
CAS-Nr. 72869-69-3 - INCI: Prunus Armeniaca Kernel Oil

Lagerung:
Vor Licht geschiitzt, nicht iber Raumtemperatur, in dicht verschlossenen Behéltnissen (Stickstoffzugabe
vorteilhaft). Angebrochene Gebinde zum alsbaldigen Verbrauch.

Verwendung:
Das Ol wird in der Kosmetik als Basis fiir Hautdle und -cremes eingesetzt. Im Lebensmittelbereich findet es
als feines Speisedl Verwendung.

Diese Spezifikation wurde nach unserem besten Wissen und Gewissen erstellt. Sie ist vom Empfénger zu priifen und entbindet ihn
nicht von seiner Qualitétsverantwortung und Sorgfaltspflicht.

Version 1 - 06/08

Manske — Inh. Gisella Manske
www.gisellamanske.com — info@gisellamanske.com
Groflcomburger Weg 31, 74523 Schwébisch Hall
Tel. 0791/4994411 — Fax 0791/4994314
Ust-IdNr.:DE813809837




